Ad V. Wykaz narzedzi, maszyn i urzadzen potrzebnych do produkcji potraw.

Sporzadzenie wykazu nie sprawito wigkszych trudnos$ci zdajacym.

Sporadycznie zdarzaty si¢ wykazy, w ktorych wpisano do produkcji zupy kremu kociot
warzelny o pojemnosci 50 litrow, zamiast garnka o pojemnosci 20 — 30 litrow.

Ponizej przedstawiono przyklad poprawnie przygotowanego wykazu.
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Ad VI. Wykaz zastawy stolowej.

Zdecydowana wigkszo$¢ zdajacych poprawnie sporzadzila wykaz zastawy stotowe;.
W  przewazajacej liczbie prac egzaminacyjnych, tak jak w prezentowanym ponizej
przyktadzie, zdaj acy wyszczegolnili w wykazie odpowiednia zastawe stotowa oraz wlasciwie
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Ad VII. Wykaz wyvkonania prac zwiazany z produkcja zestawow obiadowych.

Sporzadzenie wykazu wykonania prac zwiazanych z produkcja zestawdéw obiadowych
sprawito zdajacym pewne trudnosci. W tej czeSci zadania egzaminacyjnego nalezato
sporzadzi¢ pelny wykaz prac, w kolejnosci ich wykonania, z zakresu produkcji catego obiadu.
Wykaz tych prac mégt by¢ przedstawiony w dowolny sposob.

Przy pracach obejmujacych wykonanie zupy, prawie wszyscy zdajacy poprawnie zapisywali
czynnosci wykonywane przy sporzadzaniu wywaru, natomiast niewielu zdajacych napisato o
koniecznos$ci odcedzenia wywaru. Wigkszo$¢ zdajacych opisywata zaggszczanie zupy krem
zawiesing zamiast zasmazka lub podprawa zacierana.

Najwigksza trudnos¢ zdajacym sprawito okreslenie czynno$ci zwiazanych z dogotowaniem
ryzu w kapieli wodnej lub w cieptym piekarniku. Przewazajaca wigkszos¢ zdajacych miata
problemy z wykazem prac zwiazanych z produkcja jarzynki (buraczki zasmazane). Niektorzy
zdajacy pomijali proces ich gotowania, a w opisie zaggszczania buraczkOw najczescie]
stosowano niewtasciwa metode (sporzadzanie zawiesiny, oproszanie maka pszenna, zamiast
sporzadzania zasmazki). Zdarzaly si¢ prace, w ktorych zdajacy bezblednie sporzadzali wykaz
czynnos$ci zwiazanych z produkcja zestawu obiadowego.
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Przyktad poprawnego opracowania schematu blokowego produkcji

dan zawiera
prezentowany ponizej fragment pracy egzaminacyjnej.
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Ad VIII. Praca egzaminacyjna jako calos¢

Wigkszos¢ prac egzaminacyjnych byla przejrzysta i czytelna. Zdajacy na ogdt wyodrebniali

rozwigzywane elementy zadania egzaminacyjnego. Sporadycznie zdarzaty si¢ opracowania,
w ktorych uktad tresci byt nielogiczny i chaotyczny.
Zdajacy stosowali na og6ét poprawna terminologie technologiczna i gastronomiczna, chociaz
zdarzaty si¢ okreslenia regionalne lub potoczne. Bledy w rozwiazaniach poszczegodlnych
elementdéw zadania egzaminacyjnego najczesciej wynikaly z niewtasciwej selekcji informacji
1 btednej interpretacji danych.
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