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Kwalifikacje w zawodzie:
HGT.04. Wykonywanie prac pomocniczych w obiektach Swiadczacych ustugi gastronomiczne

Absolwent szkoty prowadzacej ksztatcenie w zawodzie pracownik pomocniczy gastronomii powinien by¢ przygotowany do
wykonywania nastepujgcych zadan zawodowych w zakresie kwalifikacji HGT.04.:

1) wykonywania czynnosci porzadkowych w obiektach swiadczacych ustugi gastronomiczne;

2) realizowania prac zwigzanych z przechowywaniem zywnosci;

3) wykonywania prac pomocniczych zwigzanych ze sporzadzaniem potraw i napojéw bezalkoholowych;

4) wykonywania prac pomocniczych zwigzanych z obstugg gosci;

5) wykonywania czynnosci pomocniczych zwigzanych z ekspedycja potraw i napojéw bezalkoholowych.

Uczen w trakcie nauki zapoznaje sie z nastepujgcymi zagadnieniami, zdobywajgc odpowiednie wiadomosci i umiejetnosci:

HGT.04.1. Bezpieczenstwo i higiena pracy

HGT.04.2. Wykonywanie czynnosci porzadkowych w obiektach swiadczacych ustugi gastronomiczne
HGT.04.3. Wykonywanie prac pomocniczych przy sporzadzaniu potraw i napojéw bezalkoholowych
HGT.04.4. Sporzadzanie pétproduktéw i potraw warzywnych, owocowych, miesnych, ryb oraz macznych
HGT.04.5. Wykonywanie prac pomocniczych zwigzanych z obstuga gosci

HGT.04.6. Jezyk obcy zawodowy

HGT.04.7. Kompetencje personalne i spoteczne

Absolwent moze podejmowac prace:

* w obiektach zbiorowego zywienia tj. restauracjach, stotéwkach, hotelach, osrodkach wypoczynkowych,
* wykonuje prace pomocnicze zwigzane z ekspedycjg potraw i napojow,

* wspomaga innych pracownikéw zaktadu gastronomicznego przy wykonywaniu rozmaitych zadan.
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